
Histoire
C’est l’histoire de 2 frères, David et Manu, qui 
produisent des pommes de terre sur des parcelles 
situées dans la marne dans le village de THAAS (ne 
prononcez pas «tasse» mais «ta» !). 
Le nom de la marque est tout trouvé pour ces frères 
qui ne manquent pas de second degré !

Du producteur au consommateur
Thaas chips n’a aucun intermédiaire, et gère la 
production de la chips, de la pousse du pied de 
pomme de terre à l’emballage du paquet de chips. 
tout est sous contrôle : la pousse, la récolte,  
la transformation et la distribution. 

Agriculture certifiée HVE*
Dans un souci de transparence vis-à-vis des 
consommateurs, David et Manu jouent la carte d’un 
cahier des charges spécifique à leur production 
de pommes de terre (certification globalg.a.p, 
certification environnementale niveau 3 HVE*).
* Haute Valeur Environnementale

Les points forts
· LA CUISSON SOUS-VIDE

Nouveau procédé qui limite la surcuisson  
des graisses et qui rend la chips plus croustillante 
et moins grasse.

· MOINS DE SEL
Thaas Chips élabore des chips les moins salées du 
marché.

· PRODUCTION ARTISANALE 
et 100% marnaise

· LE MEILLEUR DE LA PATATE
Les chips THAAS, sont sans conservateur, sans 
arôme artificiel et sans huile de palme. Des qualités 
que les consommateurs apprécient.

· NUTRISCORE A et B 
Les chips THAAS obtiennent le meilleur score A 
(vert foncé) pour les goûts classique, craquante, 
vinaigre et citron et un score très honorable B (vert 
clair) pour la barbecue et l’oignon.


